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Formação 
 

1998 DIPLOMA NACIONAL DE ENOLOGIA - Universidade de Reims Champagne 

1988 ENGENHEIRO EM MICROBIOLOGIA APLICADA - Universidade de Aix-

Marseille 

1985 Pós-graduação (Biologia) - Universidade de Grenoble 

1983 LICENCIATURA (Ciências Biológicas) – Valência 

 

Experiência Profissional 
 
 
Setembro de 1990 a Agosto de 1991 - CHAMPAGNE POMMERY e LANSON - Reims – 

Responsável de I&D - determinação das necessidades de oxigénio da população de leveduras 

para a produção de champagne. 

 

Setembro. 1991 a Dezembro. 1992 – COMITE INTERPROFESSIONNEL DES VINS DE 

CHAMPAGNE – EPERNAY- - Instalação e calibração do sistema de oxigenação em adegas, 

estudos microbiológicos. 

 

Junho de 1993 a Janeiro 2003 - MARTIN VIALATTE STATION OENOTECHNIQUE DE 

CHAMPAGNE – Epernay – diretor de Biotecnologia e diretor técnico desde 1998 (leveduras e 

seleção de estirpes de bactérias, criação de um laboratório de microbiologia, gestão de toda a 

I&D, ensaios em adegas, relações com universidades, ...) 

 

 

Desde 2003: INTELLI'OENO SARL (fundador, proprietário, gerente, 3 pessoas, 250.000 

euros) 

Intelli'oeno Sarl - ZA Les Gouvernaux 2-26120 Chabeuil 

tel. (33) (0) 4 75 59 29 58 - fax. (33) (0) 4 75 58 71 99 – telm: (33) (0) 6 12 74 08 90 

 



 
 

 

Cursos de defeitos do vinho, na Brettanomyces, em aromas positivos, nos vinhos espumantes, 

estabilidade do vinho branco, pontos-chave para vinificação de vinhos de qualidade superior 

indicar link para agenda de cursos 

Análise sensorial: formação de painéis de prova (Comite des Vins de Champagne, Inter 

Rhône...) | http://www.intellioeno.com/Agenda.html 

Consultoria tecnológica para grandes empresas vinícolas e alguns Comités Interprofissionais 

(CIVB em Bordeaux, Bourgogne em BIVB) 

Laboratório de Microbiologia (análises, desenvolvimento) 

Produtos: Sniff'Brett (deteção de Brettanomyces), kit ENODEFECTO, Prostab (teste proteico), 

SOFA software (para gestão de controlo de temperatura durante a fermentação alcoólica) 

Consultor na empresa (Fordras - Lisozima) e para a empresa de citometria de fluxo (Partec) 

 

 

Línguas Estrangeiras 
 

Espanhol - (fluente) 

Inglês - (fluente) 

Italiano - (compreensão, leitura, pequenas conversas) 

 

  

http://www.intellioeno.com/Agenda.html
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